
WEIHNACHTSMENÜ 
 

    Amuse Bouche

*****
Thunfisch-Tataki mit Sesam und Soja-Sauce auf Gurken-Ingwer-Bett,

begleitet von Lemongras-Gel

*****
Yuzu–Kokos–Vanille–Suppe mit Kokosknäckebrot und Mandarinen–

Pfefferkonfit

*****
Steinbuttfilet mit Kartoffelschuppen auf gedämpfte Spinat & Cherry

Tomaten mit sautierten Süsskartoffel, Zwiebelcrunch und
Martinisauce

oder

"Duett vom Filet"
 Im Ofen gegartes Rindsfilet auf einem traditionellen Boeuf

Stroganoff mit Rauchpaprika–Nudeln, sautierten Champignonköpfen
und Karottenstroh

*****
Dekonstruierte Schwarzwälder Kirschtorte

 mit Kirschenmousse, Fior di Latte  Glace al tartufo, dunklem Biskuit
und marinierten Amarenakirschen

 3–Gang Fleisch: CHF 82.00
4–Gang Fleisch: CHF 91.00

  3–Gang Fisch: CHF 73.00    
  4–Gang Fisch: CHF 82.00    


